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LA TORNADA AL MENJADOR

MESURES DE SEGURETAT | HIGIENE

Aquest curs 2020-21, el nostre servei de menjador s’adaptara en tot moment als

requisits generats per la Covid-19, establerts per les

Seguretat alimentaria

e Organismes nacionals i
Internacionals, com ['OMS,
determinen que no hi ha
evidencies de transmissié del
virus a través dels aliments.

* Reforc de les mesures
i practiques higieniques durant
la preparacio, la manipulacio i
I'elaboracié dels aliments i en
les zones de recepcié de la
materia primera.

* Desinfeccié a més de 80°C
en el rentavaixella, de tot el
material utilitzat per
I'elaboracid, distribucié i servei
dels mends. Neteja amb
productes virucides autoritzats
i homologats per la correcta
desinfeccié de superficies

Seguretat de I'equip huma

L'equip de cuina i monitoratge:

eUtilitzacié6  d’elements  de
proteccions individuals com
mascaretes en tot moment,
guants..., adaptats a les
necessitades de coda un dels

llocs de treball.

* Realitzacié de protocols diaris
per a la prevencié de contagis:
prendre's la temperatura abans
d'anar al centre de treball,
mantindran la distancia social
d1,5 metres i higiene freqient
de mans.

*Curs de formacié en Prevencié
de riscos laborals de la Covid-19
i instruccions clares de
funcionament.

* Nova senyalistica, ventilacié
regular i material de treball
personal i intransferible.

Seguretat dels nens i nenes

e Control d’aforament maxim
del menjador, diferents torns,
itineraris i disposicio de llocs
amb la distancia recomanada.

e Rentat correcte de mans,
freqientment i sempre abans i
després de dinar.

* A les taules no hi haurd
elements  per  compartir:
cistelles de paq, setrilleres, gerres
d’aigua...

* Patis segurs, amb distancia
de seguretat i/o mascareta.

d’activitats

*Programacio
educatives divertides, complint

tots els  protocols  dels
Departaments de Salut i
Educacio.




